Bldtterteigrollen cinfach | (9 40 min

* 65-8 ZUBEREITUNG

Blatterteig, rechteckig Walniisse mit scharfem Messer in kleine Stiicke hacken. Die
Walniisse Walnisse in einer Schiissel mit dem Harissa, dem Agavendicksaft
Harissa / Sambal Oelek und dem Tomatenpliree vermischen. Petersilie klein schneiden,
(oder eine andere Knoblauchzehe zerdriicken und beides unter die Nussmasse mischen.

scharfe Paste)
Agavendicksaft [ Beide Peperoni halbieren und in feine Streifen schneiden.

Tomatenpliree
oder Ketchup
Petersilie
Knoblauchzehe

[ Backofen auf 200°C (Umluft) vorheizen.
Den Blatterteig in etwa 3 cm breite Streifen schneiden.

Pepperoni, gelb und rot 1 Etwas Nussmischung mit jeweils einem gelben und einem roten
Peperonistreifen auf den Bldtterteigstreifen legen, zusammenrollen
und nach geniigend Uberlappung abtrennen. (Die Rollen am besten
auf ein separates Backblech legen.)

I3 Fir circa 20 min in den Backofen geben, bis der Bldtterteig schon
braun ist.

Vv Mehr Rezepte findest du
unter vegan.ch/rezepte
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