
Zitronen-Tomaten-Pesto 
einfach  |    15 min

Mehr Rezepte fi ndest du 
unter vegan.ch/rezepte

ZUTATEN

›  50 g Walnüsse
›  30 g Mandeln
›  50 g Olivenöl
›  1  Bio-Zitrone

(nur die Schale)
›  1 Knoblauchzehe
›  2 Gläser getrocknete Tomaten

ZUBEREITUNG

1  Die Zitronenschale mit einer Raff el oder einem Messer entfernen 
und zusammen mit der geschälten Knoblauchzehe, den Nüssen, dem 
Olivenöl und den getrockneten Tomaten (inklusive Öl) in den Mixer 
 geben.

2  Circa 1 min gut durchmixen.

  15 min  ~ 560 g

Mehr Rezepte fi ndest du
unter 

 50 g Walnüsse
 30 g Mandeln
 50 g Olivenöl
 1  Bio-Zitrone

(nur die Schale)
 1 Knoblauchzehe
 2 Gläser getrocknete Tomaten

ZUBEREITUNG

 Die Zitronenschale mit einer Raff el oder einem Messer entfernen 
und zusammen mit der geschälten Knoblauchzehe, den Nüssen, dem 
Olivenöl und den getrockneten Tomaten (inklusive Öl) in den Mixer 
 geben.

 Circa 1 min gut durchmixen.

    ~ 560 g


